
DESSERT
B A N A N A S  F R I T A S
Bananes frites à la cannelle nappées de
dulce de leche et queso fresco.
C H U R R O S
Pâte frite saupoudrée de sucre à la
cannelle, servis avec chocolat fondu.

ENTRADAS
F R I J O L E S  R E F R I T O S
Purée d'haricots Pinto, pico de gallo,
servis avec chips de maïs maison.

QUESADILLAS (1)
Q U E S A D I L L A  B E B E

TACOS (3)  
A L  P A S T O R  A U  P O R C
Porc mariné dans une sauce d’ananas
et piment guajillo, puis grillé sur la
broche
A L   P A S T O R    A U   B O E U F 
Boeuf mariné dans une sauce à
l’orange et piment guajillo, puis grillé
sur une broche tournante.
C A R N I T A S
Épaule de porc confite.
B I R R I A
Bœuf mijoté dans une sauce de
piments ancho, fromage fondue, servis
avec son bouillon.
C A L A B A Z A S
Courgettes grillées, laitue, fromage
feta et crème sure. 
R O S A R I T O
Crevettes panées à la bière,
mayonnaise chipotle, choux rouge et
sauce guacamole.

R I B E Y E
Filet de ribeye grillé, fromage fondue
 servi avec sauce émulsion jalapeno.

C O N S O M M É  D E  B I R R I A
Bouillon de boeuf légèrement épicé,
servi avec deux tortillas de maïs et
fromage fondue

C H I C H A R R O N  D E  Q U E S O
Rouleau de fromage croustillant, servi
avec sauce émulsion jalapeno. 

G U A C A M O L E
Notre fameux guacamole maison,
servie avec pico de gallo et chips de
maïs maison.

Tortilla de maïs, boeuf mijoté, fromage
fondu. Servi avec son bouillon, riz et sauce
aux piments arbol.

Tortilla de blé, fromage Monterey Jack
fondue, servi avec guacamole.
G R I N G A
Tortilla de blé, porc grillé  Al Pastor, fromage
fondu. servie avec riz et sauce aux piments
arbol..
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S A N T A M A R I A T A C O S . C O M
* * N O U S  N E  P O U V O N S  G A R A N T I R  Q U E  N O S  P R O D U I T S  S O I E N T  S É C U R I T A I R E S  P O U R  L E S  P E R S O N N E S  A L L E R G I Q U E S  A U X

A R A C H I D E S ,  N O I X ,  S O Y A ,  L A I T ,  Œ U F S ,  C R E V E T T E S  O U  B L É .

SANS GLUTEN

OPTION VÉGÉTARIENNE

servis  avec r iz  

15

NACHOS

C L A S S I Q U E
Trois fromages, émulsion jalapeno,
échalotes.
E L  P U E R C O

Tortilla de maïs, courgettes grillées,
purée d’haricots, fromage fondu. Servi
avec riz et sauce émulsion jalapeno.

C H I P S  E T  S A L S A
chips de maïs et salsa maison.

P.6 / G.9

P I R A TA
Tortilla de blé, filet de ribeye grillé, fromage
fondu. Servi avec riz et sauce émuldion
Jalapeno.

Porc confit, fromage fondu, mayo
chipotle et échalotes.

V A M P I R O
Tortilla de blé, boeuf grillé al pastor,
fromage fondu. Servi avec riz et sauce aux
piments arbol.

C A L A B A C I T A S

servi  avec salsa et  creme sure
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NOTRE MENUE PEUT CONTENIR DES
ARACHIDES



C E R V E Z A S

Bière légère et rafraîchissante. 4,5%
C O R O N A 8,50

Fraîcheur Corona sans alcool.
C O R O N A  0 % 8,50

Lager dorée et équilibrée. 4.5%
M O D E L O  E S P E C I A L 9,50

Bière noire au caramel et malt rôti. 5.4%
M O D E L O  N E G R A 9,50

P R O M O S  D E  L A  S E M A I N E

P O U R  U N  T E M P S  L I M I T É
5  S H O T S  D E  T E Q U I L A  P O U R  2 0 $

L U N D I  C E R V E Z A
B I È R E  C O R O N A  À  5 $

M A R D I  T A C O S
T A C O S  A L  P A S T O R  2  P O U R  1

M E R C R E D I  D I R T Y  M E X I C A N
S H O T  D E  T E Q U I L A  &  C O R O N A  P O U R
1 0  $

J E U D I  4  À  7
M A R G A R I T A S  2  P O U R  1

S A M E D I  J A R R I T O S
N O T R E  S É L E C T I O N  D E  S O D A S
J A R R I T O S  À  2 $

C Ó C T E L E S

Bière Corona, Clamato, jus de lime,
Tajín, Maggi et sauce piquante maison.

M I C H E L A D A 15

Mezcal 400 conejos , dry curaçao,
sucre et jus de lime.

M E Z C A L I T A 16

Tequila Blanco, acides de lime, sel,
soda pamplemousse et teinture de
betterave.

P A L O M A 14

Tequila Blanco, lime, dry curaçao, sucre
et sel.

M A R G A R I T A  A L  P A S T O R 14

Mezcal Joven, soda au poivrons jaunes,
fraises et sel.

S A L T - N - P E P P E R 14

B E B I D A S

Ananas / Mangue / Mandarine /
Tamarin / Pamplemousse

S O D A  J A R R I T O S 4,50

Fait avec sucre de canne.
C O C A - C O L A  M E X I C A I N 5

Eau minérale naturelle gazéifiée Saint-
Justin.

E A U  M I N É R A L E 5

Saveur du moment, faite maison.
A G U A  F R E S C A 4

S A N T A M A R I A T A C O S . C O M
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